
RESTAURACJA

ZŁOTA JESIEŃ
Kuchnia regionalna i autorskie smaki.

MENU



str. 1 *Serwowane czekadełko może się różnić w zależności od sezonowości produktów i aktualnej propozycji kuchni.

Na dobry początek...
Zapraszamy na małą przyjemność przed posiłkiem.
Tradycyjny kaszubski smalec lub wegańską pastę z białej fasoli,
serwowane z regionalnymi dodatkami.



PRZEKĄSKI
Do wspólnego dzielenia się przy stole.

Grzanka zapiekana
z gruszką, camembertem i orzechami

22,00 zł

z masłem czosnkowym, pietruszką i grzanką
8 szt./20 g/1 szt. 55,00 zł

26,00 zł

Skrzydełka na ostro
z sosem jalapenio
6 szt. 28,00 zł

Grillowane krewetki

Śledź z wędzonym łososiem
na mixie sałat, z pieczywem mieszanym
100 g/25 g

Carpaccio wołowe
z parmezanem, pomidorami koktajlowymi,
dipem czosnkowym i tostem
50 g/20 g/1 szt. 24,00 zł

2 szt.

Rosół z makaronem
300 g/100 g 21,00 zł

Żurek
z jajkiem i ziemniakami z okrasą

350 g/50 g /150 g 28,00 zł

Krem ziemniaczany
z chipsem z bekonu i papryką wędzoną
350 g 24,00 zł
Pomidorowa z makaronem
300 g/100 g

22,00 zł

Królewska zupa łososiowa
350 g 30,00 zł
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ZUPY
Tradycyjne i sezonowe propozycje.

Czas przygotowania dań wynosi średnio około 20-40 min i zależy od rodzaju zamówionych potraw.
W przypadku dużego obłożenia restauracji czas oczekiwania może ulec wydłużeniu.



SPECJAŁY NASZEJ KUCHNI

Kaszubska zupa dziadówka

z jajkiem sadzonym

300 g/1 szt. 25,00 zł

Kaszëbsczi plińc
placek ziemniaczany z gulaszem wieprzowym 
i zestawem surówek

200 g/300 g/150 g 52,00 zł

Polędwica z jelenia
z sosem jałowcowym, kopytkami dyniowymi 
i marchewką karmelizowaną

120 g/50 g/200 g/150 g 98,00 zł

Rolady z dzika w sosie leśnym

z ziemniakami i zestawem surówek

120/50 g / 200 g / 150 g 72,00 zł

Informacje o alergenach dostępna u obsługi.str. 3

Pierogi z mięsem
i okrasą z boczku
10 szt. 40,00 zł

Pierogi z kapustą i grzybami
ze złocistą cebulą
10 szt. 40,00 zł

Pierogi z jagodami
podane ze śmietaną
10 szt. 45,00 zł

Pierogi z kaczki
z sosem borowikowym
10 szt./50 g 52,00 zł

PIEROGI
Przygotowywane na miejscu według naszej receptury.

Dania inspirowane smakami regionu kaszubskiego.



Stek z polędwicy wołowej
z masłem czosnkowym, łódeczkami ziemniaczanymi 
oraz mixem sałat z pomidorem i ogórkiem
120 g/20 g/120 g/150 g 99,00 zł

Żeberka w sosie BBQ
z opiekanymi cząstkami ziemniaczanymi 
oraz mixem sałat z pomidorem i ogórkiem
250/50 g/120 g/150 g 59,00 zł

Kacze uda pieczone
z sosem ciemnym z żurawiną, 
kopytkami dyniowymi i zestawem surówek
2 szt./150 g/50 g/200 g/150 g 74,00 zł

Schabowy z kością 
smażony na smalcu
z ziemniakami i kapustą zasmażaną
150 g/200 g/150 g 47,00 zł

Golonka po bawarsku
z grzankami czosnkowymi, kapustą zasmażaną,
chrzanem i musztardą
350 g/3 szt./150 g/20 g/20 g 67,00 zł

Kotlet de volaille
z frytkami i zestawem surówek

120 g/120 g/150 g 45,00 zł

Filet z kurczaka
z serem buratta, suszonym pomidorem, mixem sałat z
kiełkami i dressingiem malinowym
150 g/150 g 47,00 zł

Corn burger z kurczaka
z frytkami i ketchupem

300 g/120/20 g 48,00 zł
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POTRAWY MIĘSNE
Sycące kompozycje o wyrazistym charakterze.

Rezerwację stolików przyjmujemy drogą telefoniczną pod numerem telefonu: 58 68115 83.



POTRAWY Z RYB

Sandacz w sosie borowikowym

z ziemniakami i zestawem surówek

150 g/50 g/200 g/150 g 68,00 zł

Łosoś pieczony w cieście
francuskim
z mixem sałat i dipem francuskim

250 g/150 g 71,00 zł

Halibut smażony
z frytkami i sałatką na gorąco 
z pomidorów koktajlowych, kaparów i oliwek  

120 g/150 g/120 g 72,00 zł
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MAKARONY
Aromatyczne połączenia w prostym, eleganckim wydaniu.

Makaron tagiatelle
z sosem borowikowym i płatkami parmezanu

300 g 38,00 zł

Makaron papardelle
z grillowanym kurczakiem, pesto z rukoli 
i płatkami parmezanu
300 g 45,00 zł

Makaron sepia z krewetkami

300 g/ 8 szt. 70,00 zł
z krewetkami, makaronem sepia, 
czosnkiem i białym winem

Chcesz wykorzystać VOUCHER lub potrzebujesz FAKTURY? Poinformuj obsługę przed wydrukowaniem paragonu.

Starannie dobrane kompozycje z ryb słodkowodnych i morskich.
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SAŁATKI
Świeże kompozycje pełne lekkości i koloru.

DANIA WEGETARIAŃSKIE
Roślinne propozycje pełne smaku i harmonii.

Sałatka na ciepło
z grillowaną cukinią, serem buratta, rukolą 
i sosem pelati
300 g 45,00 zł

Kotlet wegetariański 
z buraka ćwikłowego
z frytkami i mixem sałat z dressingiem malinowym

120 g/150 g/150 g 64,00 zł

Vege burger
(bułka maślana, kotlet z buraka, kotlet falafel,
rukola , warzywa świeże, sos serowy vege) 
z frytkami 

300 g 49,00 zł

Sałatka z camembertem, gruszką
i kurczakiem

300 g/ 1 szt.

40,00 zł

Sałatka z krewetkami

300 g/ 1 szt. / 6 szt. 50,00 zł

z grzanką czosnkową, mixem sałat,
pomidorami koktajlowymi, słonecznikiem
i sosem musztardowo-miodowym

z grzanką czosnkową, mixem sałat
pomidorami koktajlowymi, ogórkiem,
oliwkami i czerwoną cebulą

Smakowało? Zamów cateing lub garmaż.



Frytki / łódki ziemniaczane
120 g 13,00 zł

Kapusta zasmażana
150 g 14,00 zł

Ziemniaki
200 g 13,00 zł

Kopytka dyniowe
200 g 13,00 zł

Surówki świeże / mix sałat
150 g 14,00 zł

Sos ciepły na bazie śmietany
50 g 8,00 zł

Sos ciepły ciemny
50 g 5,00 zł

Dip czosnkowy
20 g 4,00 zł

Musztarda
20 g 4,00 zł

Ketchup
20 g 4,00 zł

Chrzan
20 g 4,00 zł

DODATKI DO DAŃ
Uzupełnij swoje danie ulubionymi dodatkami.

str. 7 Istnieje możliwość modyfikacji wybranych pozycji po kontakcie z obsługą. 

Lody pieczone w migdałach

100 g/50 g 28,00 zł
w sosie wiśniowym

Zapiekane owoce 
pod kruszonką

20,00 zł150 g

Cyganeczka 

100 g 18,00 zł

z musem truskawkowym

Ciasto dnia

100 g 18,00 zł
specjalna propozycja szefa kuchni 

DESERY
Na słodkie zakończenie.



Mini de volaille
z frytkami, surówką i ketchupem

50 g/60 g/50 g/20 g 30,00 zł

Pierogi z truskawkami

7 szt. 29,00 zł

Kluseczki na słodko
z kremem oreo

200 g 30,00 zł

Kotlecik corn

z frytkami, surówką i ketchupem

50 g/50 g/50 g/20 g 30,00 zł
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DLA NASZYCH MAŁYCH KLIENTÓW
Proste i lubiane smaki dla najmłodszych.

Dania bezmięsne 

RESTAURACJA PRZYJAZNA 
RODZINIE Z DZIEĆMI

U nas najmłodsi goście są zawsze mile widziani.

1. Rodziny mile widziane
Tworzymy miejsce przyjazne
rodzinom z dziećmi.

3. Małe mebelki
Dostępne są stoliki i krzesełka
dopasowane do dzieci.

5. Kącik dziecięcy
Miejsce do zabawy, kolorowanek
i spokojnego spędzania czasu.

2. Menu dla malucha
Proste i lubiane smaki przygotowane
z myślą o najmłodszych.

4. Taras i przestrzeń
W sezonie zapraszamy również
do wygodnej strefy na świeżym powietrzu.

6. Miejsce do karmienia
Komfortowa przestrzeń dla rodziców
z małymi dziećmi.

podane ze śmietaną
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NAPOJE ZIMNE

250 ml 9,00 zł

Woda n/g Kropla Beskidu
330 ml 8,00 zł

Woda gaz Kropla Beskidu
330 ml 8,00 zł

Burn Energy
250 ml 12,00 zł

Soki Cappy (mix smaków)Coca-Cola
250 ml 10,00 zł

Fanta
250 ml 10,00 zł

Sprite
250 ml 10,00 zł

Tonik
250 ml 10,00 zł

Fuzetea
250 ml 10,00 zł

Sok grejpfrut
230 ml 18,00 zł
Sok pomarańcza
230 ml 18,00 zł
Sok marchew
230 ml 17,00 zł
Bomba witaminowa
230 ml 18,00 zł

SOKI NATURALNE

KOKTAJLE

Koktajl jagodowy
230 ml 19,00 zł

Koktajl truskawkowy
230 ml 18,00 zł

Shake waniliowy
230 ml 14,00 zł

Kefir
230 ml 8,00 zł

Zdjęcia potraw i napojów mają charakter poglądowy. 
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NAPOJE GORĄCE

HERBATA
Lipton
300 ml 8,00 zł

Herbata w dzbanku
200 ml 10,00 zł

Herbata w dzbanku
500 ml 18,00 zł

Dodatki do herbaty:
miód 10 g, imbir 5 g, syrop 20 ml 3,00 zł

Kawa kartuzjańska
250 ml 22,00 zł

Kawa mrożona
250 ml 20,00 zł

Espresso
30 ml 13,00 zł

Doppio
60 ml 13,00 zł

Kawa z ekspresu
200 ml 13,00 zł

Kawa sypana
200 ml 13,00 zł

Cappuccino
150 ml 16,00 zł

Latte
200 ml 16,00 zł

Barwy jesieni
200 ml 17,00 zł

Mioduszka
200 ml 17,00 zł

CZEKOLADA

Czekolada klasyczna na gorąco
200 ml 20,00 zł

Mrożona 
250 ml

22,00 zł

Niektóre produkty mogą być czasowo niedostępne.
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Piwo beczkowe
Tyskie gronie
0,3 l 10,00 zł
Tyskie gronie
0,5 l 14,00 zł

Piwo bezalkoholowe
Lech free / Lech free smakowe
0,33 l 10,00 zł

DRINKI

Pornstar Martini
0,25 l 30,00 zł
Aperol Spritz
0,3 l 30,00 zł
Mojito
0,3 l 30,00 zł
Sex on The Beach
0,3 l 30,00 zł
Negroni
0,25 l 30,00 zł
Apple Ginger Spritze
0,25 l 30,00 zł

Piwo butelkowe
Pilsner urquell
0,33 l 15,00 zł

Książęce złote pszeniczne
0,5 l 16,00 zł
Książęce ciemne łagodne
0,5 l 16,00 zł
Książęce czerwone łagodne
0,5 l 16,00 zł

Lech premium
0,33 l 14,00 zł
Lech premium
0,5 l 16,00 zł
Żubr
0,5 l 16,00 zł

Piwo – „Kaszub” 16,00 zł0,5 l

Zabrania się wnoszenia i spożywania własnego alkoholu na terenie lokalu. 

ALKOHOL
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Gin
Gordon’s London Gin 40%
50 ml 16,00 zł

Seagram’s Gin 37,5%
50 ml 16,00 zł

Likier
Gold wasser
50 ml 12,00 zł

Jagermeister 35%
50 ml 12,00 zł

Aperol
50 ml

Likier Chartreuse - żółty 43%
25 ml 17,00 zł

Likier Chartreuse - zielony 55%
25 ml 18,00 zł

Whiskey, Burbon

Chivas Regal Extra 40%
50 ml 20,00 zł

Ballantine’s Finest 40%
50 ml 17,00 zł

Johnnie Walker Black Label 40%
50 ml 20,00 zł

Johnnie Walker Red Label 40%
50 ml 17,00 zł

Jack Daniel’s Whisky 40%
50 ml 20,00 zł

Jameson Irlandzka Whiskey 40%
50 ml 17,00 zł

Brendy, Koniak
Hennessy Very Special Koniak 40%
50 ml 23,00 zł

Metaxa 5* 38%
50 ml 17,00 zł

Stock 84 38%
50 ml 16,00 zł

Wódka
Stock Prestige Wódka 40%
50 ml

12,00 zł

Żubrówka Bison Grass Wódka 37,5%
50 ml 12,00 zł

Absolut Wódka 40%
50 ml

14,00 zł

Finlandia Wódka 40%
50 ml

14,00 zł

Rum
Bacardi Carta Blanca Rum 40%
50 ml 13,00 zł

Bacardi Carta Negra Rum 40%
50 ml 13,00 zł

Tequila

Sierra Silver Tequila 38%
50 ml 16,00 zł

Sierra Reposado Tequila 38%
50 ml 16,00 zł

Vermouth

Martini bianco 14,4%
100 ml 17,00 zł

Martini rosso 14,4%
100 ml 17,00 zł

I NAPOJE ALKOHOLOWE

Menu obowiązuje od 11 maja 2026 r.



Kuchnia regionalna i autorskie smaki

RESTAURACJA
ZŁOTA JESIEŃ

RESTAURACJA
OTWARTA CODZIENNIE 10-21
 K a ż d e  d a n i e  p r z y g o t o w u j e m y  z  p a s j ą  i  p e ł n y m  z a a n g a ż o w a n i e m .

 D b a m y  o  s m a k ,  ś w i e ż o ś ć  s k ł a d n i k ó w  i  e s t e t y k ę  p o d a n i a ,  a b y  k a ż d a
w i z y t a  w  R e s t a u r a c j i  Z ł o t a  J e s i e ń  b y ł a  w y j ą t k o w y m  d o ś w i a d c z e n i e m .

 N i e z a l e ż n i e  o d  t e g o ,  c z y  w y b i e r a s z  r o d z i n n y  o b i a d ,  u r o c z y s t ą
k o l a c j ę  c z y  c h w i l ę  r e l a k s u  p r z y  d e s e r z e  —  c h c e m y ,  b y  s m a k  i

a t m o s f e r a  p o z o s t a ł y  z  T o b ą  n a  d ł u g o .

 D z i ę k u j e m y  z a  w i z y t ę  i  ż y c z y m y  s m a c z n e g o !



GARMAŻ

Tradycyjne, domowe
dania przygotowane

z najlepszych składników
– na co dzień i od święta.

CATERING

Kompleksowa obsługa
cateringowa na każdą

okazję – smacznie,
świeżo i stylowo.

DANIA NA WYNOS

Twoje ulubione dania
gotowe do odbioru.

Zamów i ciesz się smakiem
w domu lub w pracy.

IMPREZY
OKOLICZNOŚCIOWE

Urodziny, jubileusze,
chrzciny, komunie

i inne ważne chwile.

POKOJE NOCLEGOWE

Komfortowe pokoje
w spokojnej okolicy.

Idealne na wypoczynek
i dłuższe pobyty.

EVENTY I BANKIETY

Organizujemy bankiety,
bale, przyjęcia firmowe

oraz wydarzenia specjalne
dopasowane do Twoich potrzeb.

SPOTKANIA
FIRMOWE I EVENTY

Profesjonalna organizacja
szkoleń, konferencji

i spotkań biznesowych.

WESELA

Zorganizujemy Wasz
wyjątkowy dzień

z dbałością o każdy
szczegół.

GRONO.GDA.PL58 681 15 83 GRONO@GRONO.GDA.PL

WWW.GRONO.GDA.PL

GRONO@GRONO.GDA.PL

58 681 15 83
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Odwiedż naszą stronę!

NASZE USŁUGI:



SMAKOWAŁO?
CZEKAMY NA WASZE
PIĄTKI W GOOGLE!

RESTAURACJA

ZŁOTA JESIEŃ

Bądźmy w kontakcie! ♡

ZNAJDŹ NAS
NA FACEBOOKU!
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